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VELEUCILISTE U RIJECI POLJOPRIVREDNI ODJEL
Strucni diplomski studij Vinarstvo

Izvedbeni plan nastave u akademskoj godini 2025./2026.

|. SEMESTAR
Program sati/ Izvedba sati/ Izvedba sati/

Red. Studij j j ECTS
€ Kolegij Nastavnik / suradnik Zvanje ucl Status tjedno tiedno semestralno X
br. / sem bodovi

P VPr \') P VPr \) P VPr \")
1 Fiziologija i ekologija vinove loze dr. sc. Marijan Bubola prof. struc. stud. VD/I \Y 2 1 2 0 0 0 0 0 0 7
2 Kemija mosta i vina dr. sc. Igor Luki¢ prof. stru¢. stud. VD/I \ 2 0 1 0 0 0 0 0 0 5
3 Mikrobiologija vina dr. sc. Kristijan Damijani¢ prof. struc. stud. VD/I S 2 1 2 0 0 0 0 0 0 7
4 Arome mosta i vina dr. sc. Sanja Radeka prof. stru¢. stud. VD/I \Y 2 0 2 0 0 0 0 0 0 6
5 Biometrika u vinogradarstvu i dr. sc. lvana Dmini¢ Rojnic¢ prof. struc. stud. VD/I S 9 0 n 0 0 0 0 0 0 5
vinarstvu dr. sc. Igor Palci¢ asistent VD/I \ 0 0 0 0 0 0
Legenda: S - stalno zaposlen na Veleucilistu, V - vanjski suradnik, * - izborni kolegij;
Il. SEMESTAR
Program sati/ Izvedba sati/ Izvedba sati/
Red. Studij j j ECTS
Kolegij Nastavnik / suradnik Zvanje . Status e e s el .
br. / sem bodovi
P VPr \' P VPr Vv P VPr | V
. . dr. sc. Mario Staver prof. struc. stud. VvD/Il S 0 0 0 0 0 0
1 Senzorika vina Il 2 0 1 6
dr. sc. Kristijan Damijanic prof. struc. stud. VD/II S 0 0 0 0 0 0
2 Specifi¢ne tehnologije u dr. sc. Mario Staver prof. struc. stud. VvD/Il S 9 1 9 0 0 0 0 0 0 7
vinarstvu dr. sc. Kristijan Damijanic¢ prof. struc. stud. VvD/Il S 0 0 0 0 0 0
3 Instrumentne metode analize dr. sc. Igor Luki¢ prof. struc. stud. VD/Il \" 2 0 1 0 0 0 0 0 0 5
4 | Sustaviosiguranjasigurnostii dr. sc. Urska Kosi¢ visi predavac vD/Il s 2l ol 1lolo|lo]lo]o]o 5
kvalitete
5 Upravljanje kvalitetom grozda dr. sc. Marijan Bubola prof. stru¢. stud. VD/II \% 2 1 2 0 0 0 0 0 0 7

Legenda: S - stalno zaposlen na Veleudilistu, V - vanjski suradnik, * - izborni kolegij;




VELEUCILISTE U RIJECI POLJOPRIVREDNI ODJEL
Strucni diplomski studij Vinarstvo

I1l. SEMESTAR
Program sati/ Izvedba sati/ Izvedba sati/

Red. Studij . X ECTS
€ Kolegij Nastavnik / suradnik Zvanje el Status flE iEEu SENESREINg X
br. / sem bodovi

P VPr \") P VPr \") P VPr \")
1 Polifenoli grozda i vina dr. sc. Kristijan Damijani¢ prof. stru¢. stud. VD/Il S 2 0 1 2 0 1 30 0 15 5
9 s ika vina Il dr. sc. Mario Staver prof. struc. stud. | VD/IlI S 9 o 1 0 0 1 0 0 15 s
enzorikavina dr. sc. Kristijan Damijanié | _prof. stru¢. stud. | VD/III 5 2] 0| o3| o0 ]o
3 Ekolosko vinogradarstvo dr. sc. Melita Zec Vojinovi¢ predavac VD/Il S 2 0 1 2 0 1 30 0 15 5
4 Autohtone sorte grozda i vina dr. sc. Kristijan Damijani¢ prof. stru¢. stud. VD/Il S 2 1 1 2 1 1 30 15 15 6
Hrvatske
5 | Tehnologija proizvodnje komovice i dr. sc. Igor Luki¢ prof. strué. stud. | VD/IlI v 2 | 1| 1|2 1] 1]|3]1]15 6
ostalih tradicijskih proizvoda
6 Specijalisticka praksa | dr. sc. Mario Staver prof. stru¢. stud. | VD/IlI S 0 2 0 0 2 0 0 30 0 3
Legenda: S - stalno zaposlen na Veleudilistu, V - vanjski suradnik, * - izborni kolegij;
IV. SEMESTAR
Program sati/ Izvedba sati/ Izvedba sati/

Red. Studij . . ECTS
€ Kolegij Nastavnik / suradnik Zvanje udij / Status fIES EIESN =S il X
br. sem bodovi

P VPr \') P VPr \') P VPr \")
1 Specijalisticka praksa Il dr. sc. Mario Staver prof. struc. stud. VD/IV S 2 0 2 0 0 30 0 3
2 Diplomski rad / / VD/IV / / / / 0 0 0 0 0 0 12
Strategiia planirani darstva® mr. sc. Marino Golob visi predavac VD/IV S 9 0 . 0 0 0 0 0 0 s

rateglja planiranja gospodarstva Lili Bracun, dipl.ing.arh. asistent VD/IV \ 0 0 0 0 0 0

4 o dr. sc. Mario Staver prof. struc. stud. VD/IV S 0.2 0 0 3 0 0
Projektiranje podruma* — — — - 2 0 1 5

Lili Bracun, dipl.ing.arh. asistent VD/IV \% 1.8 0 1 27 0 15

5 Marketing vina* Martin Golob predavac VD/IV S 0 2 0 1 30 0 15

6 Europsko vinarstvo i vina* dr. sc. Kristijan Damijani¢ prof. struc. stud. VD/IV S 0 2 0 1 30 0 15

Legenda: S - stalno zaposlen na Veleudilistu, V - vanjski suradnik, * - izborni kolegij;




Ishodi ucenja strucnog diplomskog studija Vinarstvo

U nastavku se navode ishodi u¢enja odnosno ocekivane kompetencije studenata koji zavrse strucni

diplomski studij Vinarstvo:

Ishodi ucenja stru¢nog diplomskog studija Vinarstvo

Skup ishoda ucenja
studijskog programa

Pojedinacni ishodi ucenja studijskog programa

1.Suvremena tehnologija
proizvodnje vinove loze

1.1. Upravljati vinogradom s obzirom na tehnolosko-ekoloske i ekonomske
uvjete.

1.2. Vrednovati utjecaj terroira, tehnoloske zrelosti i tehnologije berbe u
svrhu postizanja ciljane kvalitete grozda i vina.

1.3. Procijeniti utjecaj fizioloskih procesa, ampelotehnickih i meliorativnih
zahvata na prirod i kvalitetu grozda.

1.4. Planirati ekolosku proizvodnju vinove loze.

2. Analitika grozda i vina

2.1. Odrediti fenolnu zrelost grozda.

2.2. Ocijeniti oksidacijsko redukcijski potencijal vina na osnovu fizikalno-
kemijskog sastava mosta i vina.

2.3. Utvrditi stabilnost vina.

2.4. Ocijeniti potencijal i strukturu mosta i vina na osnovu specifi¢nih
parametara instrumentalnih analiza.

3. Suvremena tehnologija
prerade grozda i
proizvoda od grozda i
vina.

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih, rose i crnih
vina za dobivanje Zeljenog stila vina.

3.2. Preporuciti ciljane enoloske preparate u procesu proizvodnje bijelih,
rose i crnih vina.

3.3. Odabrati tehnologiju proizvodnje vina i rakija s ciljem ocuvanja sortnih
specifi¢nosti.

3.4. Odabrati tehnologiju njege vina na osnovu razvojnog stadija i
kvalitativnih svojstava vina.

4. Senzorna analiza vina i
proizvoda od groZda i
vina

4.1. Usporediti i valorizirati rezultate specifi¢nih analitickih parametara za
vrednovanje senzorskih osobina vina i proizvoda od groZzda i vina.

4.2. Prepoznati skupine kemijskih spojeva i vrednovati njihov utjecaj na
karakteristike i kvalitetu vina.

4.3. Rangirati i valorizirati vina prema fizikalno-kemijskim, analitickim i
senzornim svojstvima vina.

4.4, Voditi degustaciju vina koristenjem senzornih tehnika i strucne
terminologije.




Strukturna matrica strucnog diplomskog studija Vinarstvo

ISHODI STUDIJSKOG PROGRAMA

OBVEZNI KOLEGUI ECTS
1.1. 1.2. 1.3. 1.4. 2.1 2.2, 2.3. 2.4. 3.1. 3.2. 3.3. 3.4. 4.1. 4.2, 4.3. 4.4,
Fiziologija i ekologija vinove loze| 7 X X X X X
Kemija mosta i vina 5 X X X X X
Mikrobiologija vina 7 X X X X X
Arome mosta i vina 6 X X X X X X X X
Biometrika u vinogradastvu i 5 X
vinarstvu
Senzorika vina Il 6 X X X X
Specifi¢ne tehnologije u
i vinarstvu . 7 X X X X
Instrumentne metode analize | 5 X X X X
Sustavi osiguranja sigurnosti i
ﬁvalitéte ¢ > X X X X
Upravljanje kvalitetom grozda | 7 X X X X X
Polifenoli grozda i vina 5 X X X X X
Senzorika vina Il X X X X
Ekolosko vinogradarstvo X X X
Autohtone sorte grozda i vina
Hrvatsﬁe 6 X X X X X
Tehnologija proizvodnje
komovice i ostalih tradicijskih 6 X X X X X X
proizvoda
Specijalisticka praksa | 3 X X X X
Specijalisticka praksa Il 3 X X X X
Diplomski rad 12 X X X X X X X X X X X X X X X X
UKUPNO OBVEZNI 4 6 3 4 6 3 3 6 11 6 8 8 (] 6 6 6
ISHODI STUDIJSKOG PROGRAMA
1ZBORNI KOLEGUI ECTS
1.1. 1.2. 1.3. 1.4. 2.1. 2.2, 2.3. 2.4, 3.1. 3.2. 3.3. 3.4. 4.1. 4.2 4.3. 4.4.




Strategija planiranja
gospodarstva™

Projektiranje podruma*™

Marketing vina*

Europsko vinarstvo i vina*

UKUPNO IZBORNI

SVEUKUPNO

13




Silabusi kolegija na stru¢nom diplomskom studiju Vinarstvo

U akademskoj godini 2025./2026. izvodi se nastava samo iz kolegija Ill. i IV. SEMESTRA



II.SEMESTAR

OPCE INFORMACLJE

Studijski program Strucni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija POLIFENOLI GROZDA | VINA
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Kristijan Damijani¢, prof. struc. stud.
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 5
Godina 2. Semestar Zimski
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGLJA

Ciljevi kolegija

Upoznavanje sa razlicitim polifenolnim spojevima u grozdu i vinu, promjenama tijekom
dozrijevanja grozda, ekstrakciji i utjecaju vinifikacijske tehnike, kemijskim reakcijama tijekom
dozrijevanja i starenja kako bi se spoznala moguénost utjecaja tehnologa na organolepticka
svojstva vina.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

2.1. Odrediti fenolnu zrelost grozda.

2.4. Ocijeniti potencijal i strukturu mosta i vina na osnovu specificnih parametara instrumentalnih
analiza.

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih, rose i crnih vina za dobivanje
Zeljenog stila vina.

3.4. Odabrati tehnologiju njege vina na osnovu razvojnog stadija i kvalitativnih svojstava vina.

4.3. Rangirati i valorizirati vina prema fizikalno-kemijskim, analitickim i senzornim svojstvima vina.

Ishodi ucenja na razini kolegija




11 Valorizirati polifenole groZzda i vina.

12 Razlikovati osnovne skupine polifenola i njihova svojstva.

I3 Predloziti tehnoloske procese kojima se utjece na promjene pojedinih grupa polifenola
tijekom vinifikacije i dorade vina.

14 Usporediti postupke analize polifenola senzornim i analitickim metodama.

Sadrzaj kolegija

Polifenolni sastav groZda i vina. Podjela polifenolnih spojeva. Biosinteza flavonoida i neflavonoida.
Utjecaj ekoloskih ¢imbenika na kvantitativni i kvalitativni sastav. Smjestaj i raspodjela razlicitih
polifenola u grozdu. Promjene antocijana i tanina tijekom dozrijevanja grozda. Utjecaj
vinifikacijske tehnike na ekstrakciju antocijana i tanina iz grozda. Utjecaj temperature i vremena.
Oksidativna degradacija antocijana. Kemijska ravnoteza antocijana u ovisnosti o sumpornom
dioksidu i pH. Reakcije tanina, proteina i polisaharida. Kondenzacijske reakcije tanina i antocijana.
Kopigmentacija antocijana. Organolepti¢ka svojstva polifenolnih spojeva u crnom vinu. Kemijske
reakcije tijekom dozrijevanja i starenja vina: reakcije antocijana i njihov utjecaj na boju, reakcije
tanina i njihov utjecaj na okus. Porijeklo boje u bijelim vinima. Enzimsko i neenzimsko
posmedivanje bijelih vina.

Predavanja

1 Seminari i radionice
Vjezbe

[1 Obrazovanje na daljinu
Terenska nastava

Samostalni zadaci
Laboratorij

[J Prakti¢an rad

1 Mentorski rad

1 Ostalo:

Vrste izvodenja nastave

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Student je polozio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili

Ishod Kolokvij vl!-eailte asearr:zacl)irzna Prag Max UE?_?SU
11 20 % / / 10 % 20 % 1,0
12 30% / / 15 % 30 % 1,5
13 / 20 % 10 % 15 % 30 % 1,5
14 / / 20 % 10 % 20 % 1,0
Ukupno 50 % 20 % 30 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 3,0 1,0 1,0 / / 5,0

jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.
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Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni Usmeni Udio u
Ehed ispit ispit Prag Max ECTS
11 15 % 5% 10 % 20 % 1,0
12 20 % 10 % 15 % 30 % 1,5
13 20 % / 15 % 30 % 1,5
14 15 % 15% 10 % 20 % 1,0
Ukupno 70 % 30 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 4,0 1,0 / / 5,0

Student je polozio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod ucenja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je polozZio ispit ako je za svaki ishod uc¢enja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda ucenja, a konacna ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Jackson R.S., Wine science. Academic Press, New York, SAD, 2000.

2. Radovanovi¢, V., Tehnologija vina, IRO ,Gradevinska knjiga“, Beograd, 1986.

3. Vermerris, W, Nicholson, R., Phenolic Compound Biochemistry, Springer, The Netherlands,
2006.

Dopunska literatura

Butkovi¢, D., Vinska lista, Zagreb, 2004.

Coombe B.G., Dry, P.R., Viticulture - Volume 2 Practices. Winetitles, Ashford, Australia, 2008.
Fregoni M., Viticoltura di qualita. Techniche nuove, Italija, 2005.

Galet P., General Viticulture. Oenoplurimédia, Chaintré, Francuska, 2000.

Keller, M., The science of grapevines. Anatomy and physiology. Academic Press, New York,
SAD, 2010.

6. Zorici¢, M., Podrumarstvo Il - prosireno izdanje, Globus, Zagreb, 1996.

AEEEE I .
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Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te prac¢enjem prolaznosti. Podaci se od klju¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i

studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
Polifenolni sastav groZzda i vina. Podjela Pisana proviera
I1 Valorizirati polifenolnih spojeva. Biosinteza Predavanja. P . )
. . g . . . znanja.
polifenole groZzdai | flavonoida i neflavonoida. Utjecaj Senzorna
. YL e . o e . Senzorna
vina. ekoloskih ¢imbenika na kvantitativni i analiza. .
e . analiza.
kvalitativni sastav.
Smjestaj i raspodjela razlicitih polifenola
12 Razlikovati u grozdu. Promjene antocijana i tanina . Pisana provjera
. .. . . . .. Predavanja. .
osnovne skupine tijekom dozrijevanja groZda. Reakcije znanja.
. . . . . Senzorna
polifenola i tanina, proteina i polisaharida. . Senzorna
. . . . .. analiza. .
njihova svojstva. Kondenzacijske reakcije tanina i analiza.
antocijana. Kopigmentacija antocijana.
13 Predloziti Utjecaj vinifikacijske tehnike na
tehnoloske . . . .
. ekstrakciju antocijana i tanina iz grozda. . .
procese kojima se L . . Pisana provjera
. Utjecaj temperature i vremena. Predavanja. .
utjece na . .. .. .. Znanja.
. Oksidativna degradacija antocijana. Laboratorijske s
promjene .. . " . Prakti¢na
. Kemijska ravnoteZa antocijana u vjezbe. . .
pojedinih grupa . . L izvedba vjezbi.
. . ovisnosti o sumpornom dioksidu i pH.
polifenola tijekom .y . - -
et e Organolepticka svojstva polifenolnih
vinifikacije i spojeva u crnom vinu
dorade vina. PoJ '
14 Usporediti Porijeklo boje u bijelim vinima.
postupke analize Enzimsko i neenzimsko posmedivanje Laboratorijske Prakticna
polifenola bijelih vina. Kemijske reakcije tijekom vjezbe. izvedba vjezbi.
senzornim i dozrijevanja i starenja vina: reakcije Senzorna Senzorna
analitickim antocijana i njihov utjecaj na boju, analiza. analiza.
metodama. reakcije tanina i njihov utjecaj na okus.
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OPCE INFORMACLJE

Studijski program Strucni diplomski studij Vinarstvo

Naziv kolegija SENZORIKA VINA I

dr. sc. biotech. Kristijan Damijanié, prof. struc. stud.

szl ek dr. sc. biotech. Mario Staver, prof. struc. stud. u t.z.

Asistent /

Status kolegija Obvezni ECTS 5

Godina 2. Semestar Il Zimski
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum

Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

Svladavanjem gradiva ovog kolegija studenti ¢e stru¢nom terminologijom opisivati senzorne
dozivljaje vina, koristedi razlicite metode opisivanja i vrednovanja vina te voditi panel degustaciju
vina.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

4.1. Usporediti i valorizirati rezultate specificnih analitickih parametara za vrednovanje senzorskih
osobina vina i proizvoda od grozda i vina.

4.2. Prepoznati skupine kemijskih spojeva i vrednovati njihov utjecaj na karakteristike i kvalitetu
vina.

4.3. Rangirati i valorizirati vina prema fizikalno-kemijskim, analiti¢kim i senzornim svojstvima vina.
4.4. Voditi degustaciju vina koristenjem senzornih tehnika i struéne terminologije.

Ishodi ucenja na razini kolegija

I1 Odabrati tehnike ocjenjivanja vina.

12 Preporuciti adekvatne usporedne metode ocjenjivanja vina.

I3 Ocijeniti vina bodovnim metodama ocjenjivanja.

14 Voditi degustaciju vina.

I5 Valorizirati rezultate instrumentnog vrednovanja senzorskih osobina vina.

Sadrzaj kolegija
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Medunarodni standardi. Metode ocjenjivanja: Usporedne metode ocjenjivanja. Bodovne metode
ocjenjivanja. Razvrstavanje vina radi slaganja liste - redosljeda ocjenjivanja. Voditi degustaciju
vina. Razvrstavanje aromatskih komponenti vina.

Predavanja [] Samostalni zadaci
Seminari i radionice Laboratorij

Vrste izvodenja nastave Vjezbe 1 Praktican rad
[J Obrazovanje na daljinu [J Mentorski rad
Terenska nastava [ Ostalo:

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda uéenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Ishod Kolokvij v;-eaibl:;e S:::;;Za Prag Max UE(::I1?SU
11 10 % 5% 5% 10 % 20 % 1,0
12 / 5% 10% 7,5 % 15 % 0,75
13 / / 20 % 10 % 20 % 1,0
14 / 10 % 20 % 15 % 30 % 1,5
15 15 % / / 7,5 % 15% 0,75
Ukupno 25% 20 % 55 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 1,25 1,0 2,75 5,0 5,0

Student je polozio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni Usmeni Udio u
BIEe ispit ispit Prag Max ECTS
11 20 % / 20 % 20 % 1,0
12 / 20 % 10 % 20 % 1,0
13 / 20% 10 % 20 % 1,0
14 / 20 % 10 % 20 % 1,0
20 % / 10 % 20 % 1,0
Ukupno 40 % 60 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 2,0 3,0 5,0 5,0

Student je polozio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod ucenja kolegija.
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Ocjenjivanje:

Student je polozZio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda ucenja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Herjavec, S., Vinarstvo, Nakladni zavod Globus, 2019.
2. Interna skripta “Senzorika vina”,
3. Sokoli¢, 1., Tek i slast vina, Rijeka, 2002.

Dopunska literatura

1. Cosme, F., Nunes, F.M., Filipe-Ribeiro L., Chemistry and Biochemistry of Winemaking, Wine
Stabilization and Aging, IntechOpen, London, United Kingdom, 2021.

2. lland, P., Monitoring the winemaking process from grapes to wine, Patrick lland wine

promotions, Australia, 2004.

Garmaz, Z., Garmaz, M.S., Vinske price, vlastita naknada, Osijek, 2013.

4. Jackson, R.S., Wine tasting, A Professional Handbook, Third edition, Elsevier, London, United
Kingdom, 2017.

5. Robinson, J., Johnson, H., World Atlas of Wine, 8th Edition, Octopus Publishing Group, United
Kingdom, 2019.

w

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te prac¢enjem prolaznosti. Podaci se od klju¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

15




Tablica konstruktivhog poravnavanja

NURER Nacini provjere
Ishodi ucenja Nastavne teme (nacini) .
” . ishoda
poucavanja
Predavanja Kolokvij
11 Odabrati tehnike Metode ocjenjivanja: Usporedne | Laboratorijske Prakticna
ocjenjivanja vina. metode, vjezbe izvedba vjezbi
Bodovne metode ocjenjivanja vina Senzorna Senzorna
analiza analiza
12 Preporuditi Predavanja Prakti¢na
adekvatne usporedne | Primarne, sekundarne i tercijarne Labor.atoruske izvedba vjezbi
metode ocjenjivanja arome u vinu viezbe Senzorna
. Senzorna -
vina. analiza analiza
Predavanja
I3 Ocijeniti vina . L Laboratorijske
bodovnim metodama Osnovni okusi vina i njihova viezbe Senzorna
. skladnost analiza
ocjenjivanja. Senzorna
analiza
Vodene degustacije: Predavanja Prakti¢na
14 Voditi degustaciju - bijelavina, Laboratorijske | ;¢ 4ha vjezbi
vina. - ruziCasta vina, viezbe Senzorna
- crnavina, Senzqrna analiza
- pjenusava vinaidr., analiza
I5 Valorizirati rezultate Predavanja
instrumentnog Potvrdivanje senzornih ispitivanja Laboratorijske
vrednovanja kroz instrumente metode, naglasak viezbe Kolokvij
senzorskih osobina na plinsku kromatografiju i masenu Senzorna
vina. spektrofotometriju. analiza
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OPCE INFORMACLJE

Studijski program Strucni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija EKOLOSKO VINOGRADARSTVO
Nositelj kolegija Dr. sc. Melita Zec Vojinovi¢, predavac
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 5
Godina 2. Semestar Zimski
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

1. Razviti kod studenta vjestine za planiranje i dizajn vinograda prema zahtjevima ekoloske
poljoprivredne proizvodnje.

2. Osposobiti studente za prepoznavanje, analizu i komunikaciju o izazovima vezanih uz
uzdrzavanija tla, prevenciju i mjere zastite od Stetocinja.

3. Razviti kod studenta vjestine za kreiranje plana prelaska sa odredenog sustava proizvodnje
vinove loze na ekoloski sustav proizvodnje.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta.

Ishodi ucéenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

1.1. Upravljati vinogradom s obzirom na tehnolosko-ekoloske i ekonomske uvjete.

1.2. Vrednovati utjecaj terroira, tehnoloske zrelosti i tehnologije berbe u svrhu postizanja ciljane
kvalitete grozda i vina.

1.4. Planirati ekolosku proizvodnju vinove loze.

Ishodi ucenja na razini kolegija

I1 Primijeniti zakonodavne akte u podizanju i uzgoju vinove loze u ekoloskom sustavu
proizvodnje.

12 Odabrati metode za uzdrzavanje plodnosti tla i zastitu od Stetocinja.

I3 Dizajnirati ekoloski nasad vinove loze.

14 Izraditi plan prelaska sa konvencionalnog na ekolosko vinogradarstvo.

Sadrzaj kolegija
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Uvod i nacela ekoloske proizvodnje grozda. Nacionalna i EU zakonska regulativa u ekoloSkom
vinogradarstvu. Uzdrzavanje tla (obrada, gnojidba i ishrana vinove loze). Uporaba biljnih
konsocijacija, pokrovnih i meduusjeva u vinogradu. Prevencija i zastita od bolesti, Stetnika i korova
vinove loze. OdrZavanje vinograda (izbor sorti, armature i rezidba). Indikatori odrZivosti i
biodiverziteta u vinogradu. Prijelaz na ekoloski sustav proizvodnje. Proces -certificiranja
proizvodnje ekoloskog grozda. Izrada plana upravljanja vinogradom.

Samostalni zadaci
Multimedija i mreza
[J Laboratorij

] Mentorski rad

] Ostalo:

Predavanja

[1 Seminari i radionice
Vjezbe

1 Obrazovanje na daljinu
Terenska nastava

Vrste izvodenja nastave

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o

ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Ishod Kolokvij Zadatak I;Ir::: Prag Max UE?_?SU
11 20% / / 10% 20% 1
12 / 25% / 12,5% 25% 1.5
13 / 25% / 12,5% 25% 1
14 / / 30% 15% 30% 1.5
Ukupno 20% 50% 30% 50 % 100 % /
Udio u ECTS 1 2 2 / / 5

Student je polozio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Ishod Kolokvij | zadatak | Prag Max UE‘?;’S“
11 20% / 10% 20% 1
12 / 25% | 125% | 25% 15
13 / 25% | 12,5% | 25% 1
14 / 30% 15% 30% 15
Ukupno 20% 80% 50 % 100 % /
Udio u ECTS 1 4 / / 5

Student je polozio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
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mogu ostvariti za pojedini ishod uéenja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je polozZio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda uc¢enja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. MiroSevi¢ N., Karoglan Konti¢ J. (2008). Vinogradarstvo. Nakladni zavod Globus, Zagreb.
2. Nastavni materijali (predavanja i vjezbe).

Dopunska literatura

1. Glenn T. McGourty, 2012. Organic Winegrowing Manual, University of California, Agriculture
and Natu
2. Rombough L. J., 2002. The Grape Grower: A Guide to Organic Viticulture

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te prac¢enjem prolaznosti. Podaci se od klju¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucéenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
I1 Primijeniti Uvod i nacela ekoloske proizvodnje Predavanja, "
. Kolokvij
zakonodavne akte | grozda Suradnicko
u podizanju i Nacionalna i EU zakonska regulativa u poucavanje

uzgoju vinove loze
u ekoloskom
sustavu
proizvodnje

ekoloskom vinogradarstvu

12 Odabrati UzdrZavanije tla (obrada, gnojidba i Predavanja Zadatak
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ishrana vinove loze). Uporaba biljnih Timski rad
metode za - 0 .
. . konsociajcija, pokrovnih i meduusjeva u
uzdrzavanje . .
cr vinogradu. Prevencija i zastita od
plodnosti tla i . . .
v bolesti, stetnika i korova vinove loze.
zastitu od
Stetocinja
I3 Dizajnirati Uporaba biljnih konsociajcija, pokrovnih | Predavanja Zadatak
ekoloski nasad i meduusjeva u vinogradu Suradnicko
vinove loze Odrzavanje vinograda (izbor sorti, poucavanje
armature i rezidba). Indikatori odrzivosti | Viezbe
i biodiverziteta u vinogradu.
14 1zraditi plan Prijelaz na ekoloski sustav proizvodnje. Predavanja Izrada plana
prelaska sa Proces certificiranja proizvodnje Suradnicko
konvencionalnog ekoloskog grozda poucavanje
na ekolosko Indikatori odrZivosti i biodiverziteta u Vjezbe

vinogradarstvo

vinogradu. Izrada plana upravljanja
vinogradom.
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OPCE INFORMACLJE

Studijski program Strucni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija AUTOHTONE SORTE GROZDA | VINA HRVATSKE
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Kristijan Damijani¢, prof. struc. stud.
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 6
Godina 2. Semestar Zimski
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 15

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

Studenti ¢e kroz ovaj kolegij bolje upoznati specificnosti pojedinih podregija i vinogorja Hrvatske i
njihove najznacajnije autohtone sorte i vina.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

1.2. Vrednovati utjecaj terroira, tehnoloske zrelosti i tehnologije berbe za postizanje ciljane
kvalitete grozda i vina.

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih, rose i crnih vina za dobivanje
Zeljenog stila vina.

3.3. Odabrati tehnologiju proizvodnje vina i rakija s ciljem ocuvanja sortnih specifi¢nosti.

4.2. Prepoznati skupine kemijskih spojeva i vrednovati njihov utjecaj na karakteristike i kvalitetu
vina.

4.4. Voditi degustaciju vina koristenjem senzornih tehnika i struéne terminologije.

Ishodi ucenja na razini kolegija

11 Vrednovati vinogradarske regije, podregije i vinogorja Hrvatske.

12 Razlikovati glavne pedoklimatske karakteristike vinogradarskih regija Hrvatske.
I3 Valorizirati najznacajnije autohtone sorte Hrvatske.

14 Ocijeniti autohtona vina Hrvatske.

Sadrzaj kolegija
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Vinogradarske regije i podregije Hrvatske. Vinogorja pojedinih podregija. PovrSine vinograda
pojedinih podregija i vinogorja. Pedoklimatske karakteristike najznacajnijih Hrvatskih
vinogorja. Najznacajniji vinogradarski poloZaji pojedinih vinogorja. NajvaZnije autohtone sorte
pojedinih podregija ili vinogorja. Znacaj i vaznost autohtonih sorti u sadasnjoj i bududoj
vinogradarsko vinarskoj proizvodniji. Vina proizvedena iz autohtonih sorti. Tehnolo$ke specifi¢nosti

u proizvodniji pojedinih autohtonih vina. Senzorne karakteristike pojedinih autohtonih vina.

Vrste izvodenja nastave

Predavanja

1 Seminari i radionice
Vjezbe

] Obrazovanje na daljinu
Terenska nastava

Samostalni zadaci
Laboratorij
Prakti¢an rad

] Mentorski rad

[ Ostalo:

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

- Lab. Senzorn | Praktica Udio u
Bz AL S vjezbe | aanaliza nrad Prag Max ECTS
11 20 % / / / 10 % 20 % 1,2
12 20 % / / / 10 % 20 % 1,2
13 10 % 20 % / / 15 % 30 % 1,8
14 / / 15% 15% 15 % 30 % 1,8
Ukupno 50 % 20 % 15 % 15 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 3,0 1,0 1,0 1,0 / / 6,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je veci ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni | Usmeni Udio u
B ispit ispit Prag Max ECTS
11 15 % 5% 10 % 20 % 1,2
12 15 % 5% 10 % 20 % 1,2
13 15 % 15 % 15 % 30 % 1,8
14 15 % 15 % 15 % 30 % 1,8
Ukupno 60 % 40 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 4,0 2,0 / / 6,0
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Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je veéi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod u¢enja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je polozZio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda uc¢enja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Herjaveg, S., Hrvatska vina i vinari. Agmar, Zagreb, 2002.

2. Maleti¢, E., Karoglan Konti¢, J., Peji¢, I., Vinova loza - Ampelografija, ekologija, oplemenjivanje.
Skolska knjiga, Zagreb.Herjavec, S., Vinarstvo, Nakladni zavod Globus, Zagreb, 2008.

3. Mirosevi¢, N., Turkovi¢, Z., Ampelografski atlas, Golden marketing - Tehni¢ka knjiga, Zagreb,
2003.

4. MiroSevi¢, N., Karoglan Konti¢, J., Vinogradarstvo. Nakladni zavod Globus, Zagreb, 2008.

5. Mirosevi¢, N., Atlas hrvatskog vinogradarstva | vinarstva, Golden marketing - Tehnicka knjiga,
Zagreb, 2009.

Dopunska literatura

1. Butkovi¢, D., Vinska lista, Zagreb, 2004.

2. Maleti¢ i sur., Zelena knjiga: Hrvatske izvorne sorte vinove loze, Drzavni zavod za zastitu
prirode, Zagreb, 2015.
https://www.agr.unizg.hr/multimedia/03d1ddc97051e60b1563fce2493453fbeeb61b34e2ff04f

5b3b63481e9ae7e3dbafcfea551562585902.pdf
3. Spiranec, S., Vodi¢ kroz vina Hrvatske, Vinart d.o.o. , Zagreb, 2009.

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pradenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provierama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te prac¢enjem prolaznosti. Podaci se od klju¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.
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https://www.agr.unizg.hr/multimedia/03d1ddc97051e60b1563fce2493453fbee61b34e2ff04f5b3b63481e9ae7e3d6afcfea551562585902.pdf
https://www.agr.unizg.hr/multimedia/03d1ddc97051e60b1563fce2493453fbee61b34e2ff04f5b3b63481e9ae7e3d6afcfea551562585902.pdf

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
Vinogradarske regije i podregije
I1 Vrednovati Hrvatske.
vmegradarsken ' V|no§prja !DOJedInIh po.dr(?g.ua. o . Pisana provjera
regije, podregije i Povrsine vinograda pojedinih podregija i Predavanja nania
vinogorja vinogorija. 1a.
Hrvatske. Najznacajniji vinogradarski polozaji
pojedinih vinogorja.
12 Razlikovati
glavne
pedoklimatske Pedoklimatske karakteristike . Pisana provjera
- e oo . Predavanja .
karakteristike najznacajnijih Hrvatskih vinogorja. znanja.
vinogradarskih
regija Hrvatske.
I3 Valorizirati . .
e . Pisana provjera
najznacajnije N s Predavanja .
Najvaznije autohtone sorte pojedinih .. znanja.
autohtone sorte e . . Laboratorijske s
podregija ili vinogorija. .y Prakti¢na
Hrvatske. vjezbe . s
izvedba vjezbi.
Tehnoloske specificnosti u proizvodniji
pojedinih autohtonih vina. Prakti¢na
14 Ocijeniti Znacaj i vaznost autohtonih sorti u .y izvedba
. . L. . Prakti¢an rad .y
autohtona vina sadasnjoj i buduéoj vinogradarsko prakticnog
. . . v . Senzorna
Hrvatske. vinarskoj proizvodniji. Vina proizvedena . rada.
. . . analiza
iz autohtonih sorti. Senzorna
Senzorne karakteristike pojedinih analiza.

autohtonih vina.
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program Struéni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegiia TEHNOLOGIJA PROIZVODNJE KOMOVICE | OSTALIH TRADICIJSKIH
=l PROIZVODA
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Igor Luki¢, prof. struc. stud. u tr. zv.
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 6
Godina 2. Semestar Zimski
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 15

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

Svladavanjem gradiva ovog kolegija studenti ¢e biti:

1. Osposobljeni za tumacenje i primjenu vazecih zakonskih odredbi koji se odnose na proizvodnju,
kontrolu kvalitete i trZzenje rakije komovice i ostalih jakih alkoholnih pica.

2. Sposobni tumaciti vezu izmedu kvalitete sirovine te postupaka i parametara u proizvodnji i
doradi rakije komovice i ostalih tradicijskih proizvoda s njihovim sastavom i kvalitetom.

3. Osposobljeni obavljati laboratorijske analize najvaznijih fizikalno-kemijskih parametara rakije
komovice i ostalih tradicijskih proizvoda.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi u€enja na razini programa kojima kolegij pridonosi

1.2. Vrednovati utjecaj terroira, tehnoloske zrelosti i tehnologije berbe za postizanje ciljane
kvalitete grozda i vina.

2.4. QOcijeniti potencijal i strukturu mosta i vina na osnovu specifiénih parametara instrumentalnih
analiza.

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih, rose i crnih vina za dobivanje
Zeljenog stila vina.

3.3. Odabrati tehnologiju proizvodnje vina i rakija s ciljem ocuvanja sortnih specifi¢nosti.

4.1. Usporediti i valorizirati rezultate specifi¢nih analitickih parametara za vrednovanje senzorskih
osobina vina i proizvoda od grozda i vina.

4.2. Prepoznati skupine kemijskih spojeva i vrednovati njihov utjecaj na karakteristike i kvalitetu
vina.
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Ishodi ucenja na razini kolegija

11 Tumacditi i primijeniti vaZeée zakonske odredbe koji se odnose na proizvodnju, kontrolu
kvalitete i trzenje rakije komovice i ostalih jakih alkoholnih pica.

12 Argumentirati utjecaj znacajnih ¢imbenika u proizvodnji i doradi na procese i koncentraciju
najznacajnijih parametara i sastojaka u rakijama komovicama i ostalim tradicijskim
proizvodima.

I3 Definirati i odrediti podrijetlo glavnih sastojaka i objasniti njihov utjecaj na razlicite znacajke i
kvalitetu rakija komovica i ostalih tradicijskih proizvoda.

14 Izraditi laboratorijsku analizu i na osnovi nje procijeniti fizikalno-kemijski sastav i njegovu
povezanost sa senzornim znacajkama i kvalitetom te zdravstvenom ispravnoscu rakija
komovica i ostalih tradicijskih proizvoda.

Sadrzaj kolegija

Podjela rakija prema Pravilniku. Sirovina za proizvodnju komovice. Tehnoloski postupci primarne
prerade sirovine. Konzerviranje dropa. Alkoholna fermentacija, kemizam i produkti alkoholne
fermentacije. Destilacija- osnovni  principi, kemijske promjene, destilacijski uredaji,
kolone. Postupci standardiziranja (blending) komovice. Dozrijevanje i njega komovica, fizikalno-
kemijski procesi u dozrijevanju. Rakije s dodacima «tradicionalnim» (med, dijelovi biljaka i plodova
- ruda, biska, rakija s komora¢em, medenica i dr.). Zakonski propisi o rakijama (jakim alkoholnim
pi¢ima).

Predavanja [J Samostalni zadaci
] Seminari i radionice Laboratorij
Vrste izvodenja nastave Vjezbe Praktican rad
[ Obrazovanje na daljinu O Mentorski rad
[ Terenska nastava [J Ostalo:

Obveze studenata

U skladu s vaZeéim Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Lab. Prakticna Udio
Ishod Kolokvij T nastava/ | Prag Max u

zadaci ECTS

11 10% / / 5% 10 % 0,6

12 20 % / 5% 125% | 25% 1,5

13 20 % 15 % 5% 20 % 40 % 2,4

14 / 25 % / 125% | 25% 1,5
Ukupno 50 % 40 % 10 % 50 % 100 % /
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Udio u

ECTS 3,0 2,5 0,5 / / 6,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni Usmeni Udio u
g ispit ispit Prag Max ECTS
11 15% / 7,5 % 15 % 0,9
12 25% / 12,5 % 25 % 1,5
13 30% 10 % 20 % 40 % 2,4
14 / 20% 10 % 20 % 1,2
Ukupno 70 % 30 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 4,0 2,0 / / 6,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod ucenja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je polozio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda ucenja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Muji¢, I., Tehnologija proizvodnje jakih alkoholnih pi¢a, Nakladnik: Veleuciliste u Rijeci, 2010.
2. Odello, L., Come fare e apprezzare la Grappa. Nakladnik: Edizioni AEB, Brescia, 1983.

Dopunska literatura

1. Alan J. Buglas, A.J., Handbook of Alcoholic Beverages, Nakladnik: John Wiley & Sons Ltd., West
Sussex, Engleska, 2011.

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija
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Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od kljuc¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i

studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

ispravnoscu rakija komovica
i ostalih tradicijskih
proizvoda.

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
I1 Tumacditi i primijeniti
vazece zakonske odredbe
koji se odnose na Zakonske odredbe vezane uz
proizvodnju, kontrolu rakiju komovicu i jaka Predavanja Kolokvij
kvalitete i trzenje rakije alkoholna pica.
komovice i ostalih jakih
alkoholnih piéa.
12 Avrg.ur.neghrah lfltjecaj Ukomljavanje i fermentacija. .
znacajnih ¢imbenika u . Kolokvij,
. .. . Destilacija. ) !
proizvodnji i doradi na . . . .. . sudjelovanje u
. .. Dorada i odlezavanje rakije Predavanja ey .
procese i koncentraciju . o prakti¢noj
e . komovice. Prakti¢na . .
najznacajnijih parametara i . . . e izvedbi
. .. Proizvodnja ostalih tradicijskih nastava o -
sastojaka u rakijama . . tehnoloskih
. . . proizvoda u Istri (Biska,
komovicama i ostalim . postupaka
VR . . Medica, Ruda.)
tradicijskim proizvodima.
Kolokvij,
sudjelovanje u
I3 Definirati i odrediti Ukomljavanje i fermentacija. prakti¢noj
podrijetlo glavnih sastojaka i | Destilacija. Predavanja izvedbi
objasniti njihov utjecaj na Dorada i odlezavanje rakije Vjezbe tehnoloskih
razlicite znacajke i kvalitetu | komovice. Prakti¢na postupaka,
rakija komovica i ostalih Fizikalno-kemijski sastav. nastava prakticna
tradicijskih proizvoda. Senzorna kvaliteta. izvedba
laboratorijskih
vjezbi
14 1zraditi laboratorijsku
analizu i na osnovi nje
procue‘nltjl fizikalno-kemijski Fizikalno-kemijski sastav i Prakti¢na
sastav i njegovu povezanost . .
. .. . analize. . izvedba
sa senzornim znacajkama i . Vjezbe N
. Senzorna kvaliteta. laboratorijskih
kvalitetom te zdravstvenom viezbi
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program Struéni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija SPECIALISTICKA PRAKSA |
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Mario Staver, prof. struc. stud.
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 3
Godina 2. Semestar Zimski
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
0 0 0 30

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

»Specijalistickom praksom | studenti ¢e se dodatno stru¢no osposobiti i specijalizirati za
izvodenje specificnih tehnoloskih postupaka tijekom prerade, dorade i finalizacije vina u
studenskom podrumu, podrumu Instituta za poljoprivredu i turizam Porec i tehnoloskim bazama
Poljoprivrednog odjela.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih rose i crnih vina za dobivanje
Zeljenog stila vina.

3.2. Preporuciti ciljane enoloske preparate u procesu proizvodnje bijelih rose i crnih vina.

3.3. Odabrati tehnologiju proizvodnje vina i rakija s ciljem o€uvanja sortnih specificnosti.

3.4. Odabrati tehnologiju njege vina na osnovu razvojnog stadija i kvalitativnih svojstava vina.

Ishodi ucenja na razini kolegija

11 Odabrati tehnoloske procese u proizvodnji vina.

12 Preporuciti razlicite metode vinifikacije ovisno o sorti, kvaliteti grozda i Zeljenom tipu vina.
I3 Odabrati specificne enoloske postupke i enoloska sredstva u cilju poboljSanja proizvoda.
14 Vrednovati kvalitetu vina tijekom proizvodnje.

Sadrzaj kolegija

U studentskom vinskom podrumu studenti ¢e upisom u drugu godinu provesti samostalnu
vinifikaciju (uz nadzor i stru¢nu pomo¢ profesora i asistenata Poljoprivrednog odjela), koristeci
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specificne tehnoloske postupke kao npr. kriomaceracija, vinifikacija u atmosferi N2, flotacija,
biolosko odkiseljavanje i dr.. u studenskom podrumu ili podrumu Instituta za poljoprivredu i
turizam Pore¢, te po potrebi u nekoj od tehnoloskih baza Poljoprivrednog odjela.

[ Predavanja Samostalni zadaci
[ Seminari i radionice Laboratorij

Vrste izvodenja nastave Vjezbe Prakti¢an rad
1 Obrazovanje na daljinu Mentorski rad
Terenska nastava ] Ostalo:

Obveze studenata

Tijekom obavljanja stru¢ne prakse student izraduje izvjesce s prikazom obavljene prakse i
izvrSenog zadatka (¢lanak 13. Pravilnika o struc¢noj praksi).

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje:
Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju.

Student je poloZio kolegij ako je odradio Pravilnikom o struénoj praksi (¢lanak 14.) propisan broj
predvidenih sati sto dokazuje:

e potvrdnicom poslodavca o obavljenoj stru¢noj praksi
* jzvjes¢em studenta o obavljenoj stru¢noj praksi (pisano)
e obranom dostavljenog Izvjes¢a (usmeno)

Ocjena je definirana Pravilnikom o ocjenjivanju studenata preddiplomskih struc¢nih i specijalistickih
diplomskih struc¢nih studija Veleucilista u Rijeci (Clanak 6.).

Provjera usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju:

A Potvrdnica .

Ishod lzvjesce poslodavc 2T
studenta a ECTS

11 zadovoljio | zadovoljio 0,75

12 zadovoljio | zadovoljio 0,75

13 zadovoljio | zadovoljio 0,75

14 zadovoljio | zadovoljio 0,75

Udio u ECTS 1,5 1,5 3,0

Obvezna literatura

1. Pravilnik o stru¢noj praksi

Dopunska literatura

1. Upute za obavljanje stru¢ne prakse voditelja struc¢ne prakse na Stru¢nom diplomskom studiju
Vinarstvo
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Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od kljuc¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i

studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
11 Odabrati
hnolosk .
tehnoloske Praktican rad
procese u
proizvodniji vina.
12 Preporuciti
.v.p Potvrdnica
razlicite metode e N
et . Samostalna vinifikacija koristeci poslodavca o
vinifikacije ovisno s . .y L
. o specificne tehnoloske postupke kao npr. Prakti¢an rad obavljenoj
o sorti, kvaliteti . e e . L .
“ a1 kriomaceracija, vinifikacija u atmosferi stru¢noj praksi.
grozda i Zzeljenom NN - . . .y
. . N2, flotacija, biolosko odkiseljavanje i Izviesce
tipu vina. ..
- dr.. u studenskom podrumu ili podrumu studenta o
I3 Odabrati . . A L
s Instituta za poljoprivredu i turizam obavljenoj
specificne

enoloske postupke
i enoloska sredstva
u cilju poboljsanja
proizvoda.

14 Vrednovati
kvalitetu vina
tijekom
proizvodnje.

Porec, te po potrebi u nekoj od
tehnoloskih baza Poljoprivrednog

odjela.

Praktican rad

Praktican rad

stru¢noj praksi.
Usmena obrana
dostavljenog
Izvjesca.
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IV. SEMESTAR

OPCE INFORMACIJE

Studijski program Struéni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija SPECIJALISTICKA PRAKSA II
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Mario Staver, prof. struc. stud.
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 3
Godina 2. Semestar Ljetni
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
0 0 0 30

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

»Specijalistickom praksom 11“ studenti ¢e se dodatno stru¢no osposobiti i specijalizirati za izvodenje
specificnih tehnoloskih postupaka tijekom prerade, dorade i finalizacije vina u studenskom
podrumu, podrumu Instituta za poljoprivredu i turizam Porec i tehnoloskim bazama
Poljoprivrednog odjela.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih rose i crnih vina za dobivanje
Zeljenog stila vina.

3.2. Preporuciti ciljane enoloske preparate u procesu proizvodnje bijelih rose i crnih vina.

3.3. Odabrati tehnologiju proizvodnje vina i rakija s ciljem o€uvanja sortnih specificnosti.

3.4. Odabrati tehnologiju njege vina na osnovu razvojnog stadija i kvalitativnih svojstava vina.

Ishodi ucenja na razini kolegija

I1 Primijeniti razlicite metode vinifikacije ovisno o sorti, kvaliteti groZda i Zeljenoj tipologiji vina.
12 lzvrsiti sloZenije kemijske analize vina primjenom adekvatnih laboratorijskih metoda.

I3 Odabrati modernu enolosku opremu i sredstva za doradu i stabilizaciju vina.

14 Primijeniti metode ocjenjivanja i vrednovanja kvalitete vina tijekom proizvodnog procesa.

Sadrzaj kolegija
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Dovrsiti zapocetu vinifikaciju u prethodnom semestru. Vedi dio prakticnog rada obavit ¢e se na
nastavno tehnologijskim bazama Studija kako bi se studenti upoznali s specific(nom opremom i
uredajima sa kojima Veleuciliste i Institut ne raspolazu.

[ Predavanja Samostalni zadaci
[ Seminari i radionice Laboratorij

Vrste izvodenja nastave Vjezbe Prakti¢an rad
1 Obrazovanje na daljinu Mentorski rad
Terenska nastava ] Ostalo:

Obveze studenata

Tijekom obavljanja stru¢ne prakse student izraduje izvjesce s prikazom obavljene prakse i
izvrSenog zadatka (¢lanak 13. Pravilnika o struc¢noj praksi).

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje:
Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju.

Student je poloZio kolegij ako je odradio Pravilnikom o struénoj praksi (¢lanak 14.) propisan broj
predvidenih sati sto dokazuje:

e potvrdnicom poslodavca o obavljenoj stru¢noj praksi
* jzvjes¢em studenta o obavljenoj stru¢noj praksi (pisano)
e obranom dostavljenog Izvjes¢a (usmeno)

Ocjena je definirana Pravilnikom o ocjenjivanju studenata preddiplomskih struc¢nih i specijalistickih
diplomskih struc¢nih studija Veleucilista u Rijeci (Clanak 6.).

Provjera usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju:

A Potvrdnica .

Ishod lzvjesce poslodavc 2T
studenta a ECTS

11 zadovoljio | zadovoljio 0,75

12 zadovoljio | zadovoljio 0,75

13 zadovoljio | zadovoljio 0,75

14 zadovoljio | zadovoljio 0,75

Udio u ECTS 1,5 1,5 3,0

Obvezna literatura

1. Pravilnik o stru¢noj praksi

Dopunska literatura

1. Upute za obavljanje stru¢ne prakse voditelja struc¢ne prakse na Stru¢nom diplomskom studiju
Vinarstvo
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Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od kljuc¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i

studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
I1 Primijeniti
razliCite metode
vinifikacije ovisno .y
o sorti, kvaliteti Praktican rad
grozdai zeljenoj
tipologiji vina.
12 Izvrsiti sloZenije
kemijske analize Potvrdnica
vina prim!'enom - ) o Praktican rad poslod.avca.o
adekvatnih Dovrsiti zapocetu vinifikaciju u obavljenoj
laboratorijskih prethodnom semestru. Veci dio stru¢noj praksi.
metoda. prakti¢nog rada obavit ¢e se na Izvjesce
I3 Odabrati nastavno tehnologijskim bazama Studija studenta o
modernu enolosku | kako bi se studenti upoznali s obavljenoj
opremu i sredstva | specificnom opremom i uredajima sa Praktican rad strucnoj praksi.
zadoradui kojima VeleuciliSte ne raspolaze. Usmena obrana
stabilizaciju vina. dostavljenog
14 Primijeniti lzvjesca.
metode
ocjenjivanja i
vrec!novan_J 2 Prakti¢an rad
kvalitete vina
tijekom
proizvodnog
procesa.
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program

Strucni diplomski studij Vinarstvo

Naziv kolegija

DIPLOMSKI RAD

Nositelj kolegija /
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 12
Godina 2. Semestar Lietni
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
0 0 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

1. Osposobiti studenta da razvije dublje znanje, razumijevanje, sposobnosti i stavove u kontekstu
studijskog programa odnosno produbljivanje znanja o pripadnom kolegiju / temi rada,
uklju€ujuci dublji uvid u trenutni istrazivacki rad.

2. Razviti sposobnosti kritickog promisljanja te samostalnog prepoznavanja, formuliranja i
rieSavanja stru¢nog/znanstvenog problema te razviti sposobnost rasprave o prezentiranim

zakljuccima.

Uvjeti za upis kolegija

Upisani svi kolegiji studijskog programa.

Ishodi u€enja na razini programa kojima kolegij pridonosi

Kolegij doprinosi svim ishodima ucéenja na razini programa.

Ishodi ucenja na razini kolegija

I1 Definirati i samostalno rijesiti stru¢ni/znanstveni problem

12 Primijeniti metodologiju pisanja stru¢nog i/ili znanstvenog rada

I3 Primijeniti usvojena znanja i kompetencije stec¢ene kroz diplomski studij

14 Primijeniti usvojena znanja i specificne kompetencije iz pripadnog kolegija

I5 Postovati eticke principe i pravila citiranja literature
16 Prikazati i interpretirati rezultate istrazivanja

Sadrzaj kolegija

Diplomski strucni studij vinarstvo zavrSava izradom diplomskog rada. Sadrzaj diplomskog rada
temelji se na primjeni stecenih znanja iz programa obrazovanja na stru¢nom studiju vinarstva.
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Diplomski rad student odabire iz jednog strucnog predmeta. Temu diplomskog rada utvrduje
Povjerenstvo za diplomske ispite, na prijedlog predmetnog nastavnika - mentora koji ¢e voditi
izradu diplomskog rada. Prilikom izrade diplomskog rada kandidat moZe koristi objekte strué¢nog
studija i tehnoloskih baza, koristeci suvremene tehnologijske i analiticke metode, stru¢nu literaturu
i dr. Opseg diplomskog rada, kao samostalnog rada kandidata, krece se oko 50 stranica, a izraduje
se u okviru 180 sati. Ocjenjuje se cjelina izrade i, posebno, obrana diplomskog rada pred
povjerenstvom.

] Predavanja Samostalni zadaci

] Seminari i radionice [ Multimedija i mreza
Vrste izvodenja nastave [ Vjezbe [ Laboratorij

1 Obrazovanje na daljinu Mentorski rad

[ Terenska nastava Ostalo: IstraZivanje

Obveze studenata

Diplomski rad izraditi sukladno Pravilniku o zavrSnom i diplomskom radu.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje i vrednovanje diplomskog rada je propisano Pravilnikom o zavrSnom i diplomskom
radu.

Obvezna literatura

1. Pravilnik o zavrSnom i diplomskom radu.
2. Odluka o terminskom planu.
3. Literatura ovisi o temi koja je obradena diplomskim radom studenta. Sva koristena

literatura je navedena unutar diplomskog rada studenta.

Dopunska literatura

1. Hodogram diplomskog rada.

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od kljuc¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode (nacini) | Nacini provjere
poucavanja ishoda

11 Definirati i / / Pisani dio

samostalno rijesiti zavrsnog rada

strucni/znanstveni
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problem

12 Primijeniti
metodologiju
pisanja stru¢nog
i/ili znanstvenog
rada

Pisani dio
zavrsnog rada

I3 Primijeniti
usvojena znanja i
kompetencije
stecCene kroz
diplomski studij

Pisani dio
zavrsnog rada

14 Primijeniti
usvojena znanja i
specificne
kompetencije iz
pripadnog kolegija

Pisani dio
zavrsnog rada

I5 Postovati eticke
principe i pravila
citiranja literature

Pisani dio
zavrsnog rada

I15 Prezentirati i
interpretirati
rezultate
istraZivanja.

Javna obrana
zavrsnog rada
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program

Strucni diplomski studij Vinarstvo

Naziv kolegija

STRATEGIJA PLANIRANJA GOSPODARSTVA

Nositelj kolegija mr. sc. Marino Golob, visi predavac
Asistent Lili Bracun, dipl. ing. arh., asistent
Status kolegija Izborni ECTS 5
Godina 2. Semestar IV Lietni
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

Razvijanje znanja o individualnom doprinosu kolektivu u stratesko planiranom gospodarstvu.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

1.1. Upravljati vinogradom s obzirom na tehnolosko-ekoloske i ekonomske uvjete.

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih, rose i crnih vina za dobivanje

Zeljenog stila vina.

Ishodi ucenja na razini kolegija

11 Definirati pojam strategije i strateskog planiranja.

12 Opisati nacela definiranja regije: planska regija i upravno statisticki kriterij.
I3 Analizirati sustav djelatnih usluga grada vaznih za gospodarstvo na razini lokalne samouprave.
14 Definirati cimbenike utjecaja na izbor strategije na osnovu analize opce i socijalne, poslovne i

interne okoline.

15 Opisati model Zivotnog ciklusa proizvoda kroz pojmove pred komercijalizacije, infiltracije, rasta,

dozrijevanja i opadanja.

Sadrzaj kolegija

Planiranje kao osnova sustava: Strategije planiranja gospodarstva drzave kao krovnog polazista,
strategija planiranja gospodarstva regije, strategija planiranja gospodarstva Gradova i Op¢ina,
strategija planiranja individualnog i kolektivnog gospodarstva na principu tradicijskih i prostorno-
prirodnih vrijednosti a sve sukladno odrzivom razvoju. Strategija planiranja gospodarstva malih
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prostora kao prilog globalnom razvoju.

Predavanja Samostalni zadaci
[ Seminari i radionice [ Laboratorij
Vrste izvodenja nastave Vjezbe 1 Praktican rad
[] Obrazovanje na daljinu ] Mentorski rad
[ Terenska nastava ] Ostalo:

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Ishod Kolokvij Senruna Prezeantacu Prag Max UEC::'_?SU
11 / 10% 10% 10% 20% 1,0
12 20% / / 10% 20% 1,0
13 10% 10% / 10% 20 % 1,0
14 / / 20% 10% 20% 1,0
15 / 10% 10% 10% 20% 1,0
Ukupno 30% 30% 40% 50% 100% /
Udio u ECTS 1,5 1,5 2,0 / / 5,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni Usmeni Udio u
Bz ispit ispit Prag Max ECTS
11 20 % / 10 % 20 % 1,0
12 20 % / 10 % 20 % 1,0
13 20 % / 10 % 20 % 1,0
14 20 % / 10 % 20 % 1,0
15 / 20% 10 % 20 % 1,0
Ukupno 80 % 20 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 4 1 / / 5,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod ucenja kolegija.

Ocjenjivanje:
Student je polozio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
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bodova (po ishodu).
Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda ucenja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Jurcan, V.: Strategija planiranja gospodarstva Istre, Pula

2. Oplani¢, M., A. Miloti¢, A. Poropat: Statistika ruralnog prostora, Zbornik radova -
znanstvenoistrazZivacke teme "Seljacka obiteljska gospodarstva u Istri" 1997/98, Institut za
poljoprivredu i turizam, Pore¢, 1999.

3. Zugaj, M., R. Br¢i¢, MenadZment, FOI, 2003.

Dopunska literatura

1. Caratteristiche strutturali delle aziende agricole, ISTAT, Roma, 1991.
2. Prostorni plan Istarske Zupanije
3. Strategija razvoja Republike Hrvatske

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od kljuc¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

el Nacini provjere
Ishodi ucenja Nastavne teme (nacini) . prov)
. . ishoda
poucavanja
1 Deﬁr.\.lra‘tl pojam Planiranje kao osnova sustava: .
strategije i .. . . Seminar
- Strategije planiranja gospodarstva Predavanja .
strateskog . . Prezentacija
.. drzave kao krovnog polazista.
planiranja.
12 Opisati nacela
definiranja .r.eg.ue: Planiranje kao osnova sustava: strategija . ..
planska regija i lanirania gospodarstva regiie Predavanja Kolokvij
upravno statisticki P Ja g0sp gue.
kriterij.
I3 Analizirati Planiranje kao osnova sustava: strategija Predavanja Kolokvij
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sustav djelatnih
usluga grada
vaznih za

planiranja gospodarstva Gradova i

gospodarstvo na Op¢ina, Seminar

razini lokalne

samouprave.

4 Definirati

¢imbenike utjecaja | Strategija planiranja individualnog i

na izbor strategije | kolektivhog gospodarstva na principu

na osnovu analize | tradicijskih i prostorno-prirodnih Predavanja Prezentacija

opce i socijalne, vrijednosti a sve sukladno odrzivom

poslovne i interne | razvoju.

okoline.

I5 Opisati model

Zivotnog ciklusa

proizvoda kroz

pojmove pred Strategija planiranja gospodarstva malih . Seminar
e . . Predavanja ..

komercijalizacije, prostora kao prilog globalnom razvoju. Prezentacija

infiltracije, rasta,
dozrijevanja i
opadanja.
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program Struéni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija PROJEKTIRANJE PODRUMA
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Mario Staver, prof. struc. stud. u t.z.
Asistent Lili Bracun, dipl. ing. arh., asistent
Status kolegija Izborni ECTS 5
Godina 2. Semestar IV Lietni
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

Studenti ée steéi osnova znanja modernog podrumarstva koji se temelji na povijesnoj tradiciji u
gradnji objekata, upotrebi materijala za gradnju u kontekstu istarskog gradenja u prirodnom
krajoliku.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

3.1. Integrirati tehnoloske postupke u procesu vinifikacije bijelih, rose i crnih vina za dobivanje
Zeljenog stila vina.

3.2. Preporuciti ciljane enoloske preparate u procesu proizvodnje bijelih, rose i crnih vina.

3.3. Odabrati tehnologiju proizvodnje vina i rakija s ciljem ocuvanja sortnih specificnosti.

3.4. Odabrati tehnologiju njege vina na osnovu razvojnog stadija i kvalitativnih svojstava vin

Ishodi ucenja na razini kolegija

11 Analizirati zakonodavni i administrativni okvir gradnje vinarija te sustav katastra i zemljisnih
knjiga.

12 Primijeniti nacela zastite okolisa, energetske ucinkovitosti, zastite na radu i gospodarenja
otpadom u proizvodniji vina.

13 Vrednovati stil proizvodnje vina u odnosu na izbor opreme, prostorno rjesenje i nacin gradnje
vinarije.

14 Primijeniti nacela odrzive arhitekture u projektiranju i opremanju vinarije.

15 Projektirati funkcionalnu organizaciju i mikroklimatske uvjete prostora vinarije.

Sadrzaj kolegija
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Povijesni razvoj podrumarstva. Podrumarstvo antickog doba u nas, proizvodnja, skladistenje i
transport. Razmjena znanja o podrumarstvu na mediteranu u anti¢cko doba. Gradenje objekta za
proizvodnju vina, skladistenje i transport. Tradicijsko podrumarenje i gradenje objekta u Istri.
Standardi i propisi u gradenju vinskih podruma. Arhitektura vinskih podruma.

Predavanja Samostalni zadaci
Seminari i radionice [ Laboratorij

Vrste izvodenja nastave Vjezbe 1 Praktican rad
1 Obrazovanje na daljinu 1 Mentorski rad
Terenska nastava 1 Ostalo:

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:z

Seminar Udio u
Ishod Kolokvij / Vjezbe Prag Max
prezent. ECTS
11 15 % / 5% 10 % 20 % 1,0
12 / 10% 10 % 10 % 20 % 1,0
13 10% 10% / 10 % 20 % 1,0
14 / 10% 10 % 10 % 20 % 1,0
15 10% 10% 10 % 20 % 1,0
Ukupno 35 % 30 % 35 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 1,75 1,5 1,75 / / 5,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni | Usmeni Udio u
Biee ispit ispit Prag M ECTS
11 20 % / 10 % 20 % 1,0
12 20 % / 10 % 20 % 1,0
13 10 % 10 % 10 % 20 % 1,0
14 10 % 10 % 10 % 20 % 1,0
15 20 % / 10 % 20 % 1,0
Ukupno 80 % 20 % 50 % 100 % /
Udio u ECTS 3,5 1,5 / / 5,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
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jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod ucenja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je polozio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda uc¢enja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Medani¢, B., Management u gradevinarstvu, Gradevinski fakultet, Osijek, 1997.
2. Bistrici¢, D., Investicijski program u turistickom okruZeniju, Inart, Pore¢, 2005.

Dopunska literatura

1. Agricoltura familiare in transizione, Instituto nazionale di economia agraria, Roma, 1995.
2. Zakoni i propisi iz projektiranja

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provjerama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od kljuc¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

AR Nacini provjere
Ishodi ucenja Nastavne teme (nacini) . i
. . ishoda
poucavanja
I1 Analizirati
zakonodavni i
administrativni Podrumarstvo anti¢ckog doba u nas, . ..
. . . . ey Predavanja Kolokvij
okvir gradnje proizvodnja, skladistenje i transport. . .
. . . Vjezbe Vjezbe
vinarija te sustav Zakonodavni okvir.
katastra i
zemljisnih knjiga.
12 Primijeniti Standardi i propisi u gradenju vinskih Predavanja Seminar
nacela zastite podruma. Vjezbe Vjezbe
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okolisa,
energetske
ucinkovitosti,
zastite naradu i
gospodarenja
otpadom u
proizvodniji vina.

Tradicijsko podrumarenje i gradenje
objekta u Istri

I3 Vrednovati stil
proizvodnje vina u
odnosu na izbor
opreme, prostorno
rieSenje i nacin
gradnje vinarije.

Gradenje objekta za proizvodnju vina,
skladistenje i transport..

Predavanja
Vjezbe

Kolokvij
Seminar

4 Primijeniti
nacela odrzive
arhitekture u
projektiranju i
opremanju
vinarije.

Povijesni razvoj podrumarstva.
Arhitektura vinskih podruma.

Predavanja
Vjezbe

Seminar
Vjezbe

I5 Projektirati
funkcionalnu
organizaciju i
mikroklimatske
uvjete prostora
vinarije.

Arhitektura vinskih podruma.

Predavanja
Vjezbe

Kolokvij
Vjezbe
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program Struéni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija MARKETING VINA
Nositelj kolegija Martin Golob, univ.spec.oec., predavac
Asistent /
Status kolegija Izborni ECTS 5
Godina 2. Semestar Lietni
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

1. Upoznati studente s osnovama marketinga i njegovom ulogom u poslovaniju.

2. Razviti razumijevanje marketinskih alata i mogucnosti njihove primjene u praksi.

3. Osposobiti studente za primjenu marketinskih koncepata kroz analizu trzista, izradu marketing
plana i elemenata marketing miksa u vinskom sektoru.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta.

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

1.2. Vrednovati utjecaj terroira, tehnoloske zrelosti i tehnologije berbe u svrhu postizanja ciljane
kvalitete grozda i vina.
4.4. Voditi degustaciju vina koristenjem senzornih tehnika i stru¢ne terminologije

Ishodi ucenja na razini kolegija

I11. Navesti i opisati poslovne koncepcije.

12. Obijasniti klju¢ne sastavnice marketing koncepcije.

I3. Objasniti elemente marketing plana i interpretirati primjenu marketing miksa.

14. Analizirati i interpretirati podatke o trzistu vezane uz vinski sektor dostupne iz sekundarnih
izvora podataka.

I15. Poznavati i razumjeti osnovne zahtjeve koje poslovni subjekti i OPG-ovi trebaju ispuniti kod
izravne prodaje vina.

16. Provestiiinterpretirati jednostavnije istraZivacke zadatke iz podrucja marketinga vina.

Sadrzaj kolegija
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1. Pojmovno odredenje marketinga i poslovne koncepcije
¢  Temeljni pojmovi marketinga
* Poslovne koncepcije i trziSna orijentacija poslovnih subjekata
2. Marketing koncepcija i marketing okruzZenje
¢ Kljuéne sastavnice marketing koncepcije
e (QOdrednice marketing okruzenja
e Ponasanje potrosaca
3. Marketing plan i planiranje aktivnosti
® Proces planiranja marketing aktivnosti i metodologija izrade marketing plana
e Utvrdivanje marketinske strategije i elemenata marketing plana
e Digitalni marketing u kontekstu trzista pi¢a
* Integracija tradicionalnih i digitalnih medija u provedbi marketing aktivnosti
4. Analiza trzista i istraZivanje podataka
e SWOT analiza trzista
® Proces i metodologija istrazivanja trzista
e Segmentacija i izbor ciljnog trzista
e IstraZivanje trzista u digitalnom okruzZenju
5. Marketing miks (4P)
e Koncepcija proizvoda
e Politika cijena
e Oblikovanje i upravljanje distribucijskim kanalima
¢ Oblikovanje marketinskih komunikacija

Predavanja Samostalni zadaci

Seminari i radionice Multimedija i mreza
Vrste izvodenja nastave Vjezbe 1 Laboratorij

] Obrazovanje na daljinu [J Mentorski rad

] Terenska nastava [ Ostalo:

Obveze studenata

U skladu s vazec¢im Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju. Izrada i prezentacija
marketing plana.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o
ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Ishod PiIsS:i‘te:I PiI:;?te; : Vjezbe | IstraZivanje P;?::ctin ! Prag Max UE(:;_? Su
11 10% 5% 7,5% 15% 0,45
12 10% 5% 7,5% 15% 0,45
13 5% 15% 10% 20% 0,60
14 5% 10% 7,5% 15% 0,45
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15 10% 5% 7,5% 15% 0,45
16 20% 10% 20% 0,60
Ukupno 25% 15% 15% 20% 15% 50% 100% =
Udio u
ECTS 0,75 0,45 0,45 0,9 0,45 1,5 3 -

Student je polozZio kolegij ako je za svaki ishod ucéenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni Usmeni Udio u

B ispit ispit Prag Max ECTS

11 10% 5% 7,5% 15% 0,45

12 10% 5% 7,5% 15% 0,45

13 15% 5% 10% 20% 0,60

14 10% 5% 7,5% 15% 0,45

15 10% 5% 7,5% 15% 0,45

16 15% 5% 10% 20% 0,60
Ukupno 70% 30% 50% 100% =
Udio u ECTS 2,1 0,9 1,5 3 -

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod ucenja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je polozio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda uc¢enja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Brsci¢ K, Oplani¢ M, Miladinovi¢ N. Promocija u funkciji razvoja vinarskog sektora u Istri.
Agronomski glasnik, 2010. Dostupno na: https://hrcak.srce.hr/68095

2. Droli M, Sarnari T, Basan L. Marketinska strategija proizvodaca vina i vinskih turistickih

destinacija: je li ukupni antioksidacijski indeks koristan?, Zbornik Veleucilista u Rijeci, 2019.
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https://hrcak.srce.hr/68095

Dostupno na: https://doi.org/10.31784/zvr.7.1.26
Grbac, B. Stvaranje i razmjena vrijednosti, Ekonomski fakultet Sveucilista u Rijeci, Rijeka, 2012.

4. Katunar J, Vretenar N, Filipas AM, Jardas Antonic J, Prudky |. Recognising wine quality -
examining demographic influences and consumer preferences. Zbornik Veleucilista u Rijeci,
2024. Dostupno na: https://doi.org/10.31784/zvr.12.1.16

5. Meler, M., Horvat, D. Marketing vina, u teoriji i primjeni, Edukator d.o.o., Zagreb, 2018.

6. Mesi¢ Z, Lon&ar M, Tomi¢ Maksan M. Preferencije vinskih turista i zadovoljstvo ponudom
vinskog turizma u Gradu Zagrebu i Zagrebackoj Zupaniji. Agroeconomia Croatica, 2019.

Dostupno na: https://hrcak.srce.hr/231062

7. Morali¢ S, PandzZa Bajs I., Analiza obiljeZja hrvatskih potro$aca generacije Y u potrosnji vina,
Zbornik Ekonomskog fakulteta u Zagrebu, 2014. Dostupno na: https://hrcak.srce.hr/132979

8. RastijaV, Mihaljevic K, Drenjancevi¢ M, Jukié¢ V., Koristenje saznanja o polifenolnom profilu
hrvatskih vina u marketinske svrhe, Radovi Zavoda za znanstveni i umjetnicki rad u PoZegi,
2016. Dostupno na https://doi.org/10.21857/yrvgatpxw?9

w

Dopunska literatura

1. Grbac, B. Izazovi medunarodnog trZisSta, Ekonomski fakultet Sveucilista u Rijeci, Promarket,
Rijeka, 2009.

2. Grbac, B. Osvajanje ciljnog trzista, Ekonomski fakultet Sveucilista u Rijeci, Rijeka, 2005.

3. Hall, C. M., Mitchell, R. Wine Marketing: A Practical Guide, Butterworth-Heinemann, Oxford,
2008.

. Ivankovi¢, M., Kolega, A. Marketing vina, Sveuciliste u Mostaru, Mostar, 2016.

5. Kotler, P., Keller, K. L., Martinovi¢, M. Upravljanje marketingom, 14. izdanje, MATE d.o.0.,

Zagreb, 2014.

Nacini pra¢enja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Pracenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provierama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te pracenjem prolaznosti. Podaci se od klju¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.

Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
11 Navesti i opisati | Temeljni pojmovi marketinga Predavanja Pismeni ispit
poslovne Poslovne koncepcije i trziSna orijentacija | Vjezbe Vjezbe
koncepcije. poslovnih subjekata
12 Objasniti klju¢ne | Marketing koncepcija i marketing Predavanja Pismeni ispit
sastavnice okruzenje Vjezbe Vjezbe
marketing Kljuéne sastavnice marketing koncepcije
koncepcije. Odrednice marketing okruzenja
Ponasanje potrosaca
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https://doi.org/10.31784/zvr.12.1.16
https://doi.org/10.31784/zvr.7.1.26

I3 Objasniti Proces planiranja marketing aktivnostii | Predavanja Pismeni ispit
elemente metodologija izrade marketing plana Studije slucaja Izrada i
marketing plana i Marketing miks (4P) prezentacija
interpretirati projektnih
primjenu zadataka
marketing miksa.

14 Analizirati i Analiza trzista i istrazivanje podataka Predavanja Pismeni ispit
interpretirati Proces i metodologija istraZivanja Studije slucaja IstraZivanje

podatke o trzistu
vezane uz vinski
sektor dostupne iz
sekundarnih izvora

trziSta, Segmentacija i izbor ciljnog
trzista

podataka.
15 Poznavati i Specifi¢nosti marketinga vina Predavanja Pismeni ispit
razumjeti osnovne Vjezbe Vjezbe

zahtjeve koje
poslovni subjekti i
OPG-ovi trebaju
ispuniti kod
izravne prodaje
vina.

Studije slucaja

16 Provesti i
interpretirati
jednostavnije
istraZivacke
zadatke iz
podrucja
marketinga vina.

IstraZivanje trzista u digitalnom
okruzenju

Predavanja
Studije slucaja

IstraZivanje
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OPCE INFORMACIJE

Studijski program Struéni diplomski studij Vinarstvo
Naziv kolegija EUROPSKO VINARSTVO | VINA
Nositelj kolegija dr. sc. biotech. Kristijan Damijani¢, prof. struc. stud.
Asistent /
Status kolegija Obvezni ECTS 5
Godina 2. Semestar Lietni
Predavanja Vjezbe Seminari Praktikum
Nacin izvodenja nastave
30 15 0 0

OPIS KOLEGIJA

Ciljevi kolegija

Upoznavanje s najznacajnijim vinorodnim regijama Europe. Upoznavanje s glavnim vinskim
sortama i vinima tih regija. Upoznavanje s nac¢inom zastite i oznacavanja vina. Upoznavanje sa
glavnim karakteristikama vina.

Uvjeti za upis kolegija

Nema uvjeta

Ishodi ucenja na razini programa kojima kolegij pridonosi

1.2.

4.1.

4.2.

4.3.
4.4.

Vrednovati utjecaj terroira, tehnoloske zrelosti i tehnologije berbe za postizanje ciljane
kvalitete grozda i vina.

Usporediti i valorizirati rezultate specifi¢nih analitickih parametara za vrednovanje senzorskih
osobina vina i proizvoda od grozda i vina.

Prepoznati skupine kemijskih spojeva i vrednovati njihov utjecaj na karakteristike i kvalitetu
vina.

Rangirati i valorizirati vina prema fizikalno-kemijskim, analiti¢kim i senzornim svojstvima vina.
Voditi degustaciju vina koristenjem senzornih tehnika i stru¢ne terminologije.

Ishodi ucenja na razini kolegija

Razlikovati najznacajnije vinorodne regije i najznacajnija vina pojedinih Europskih zemalja i
regija.

Valorizirati specifi¢ne karakteristike najpoznatijih vina pojedinih regija.

Usporediti zastitu podrijetla i ozna¢avanje vina najznacajnijih vinogradarsko vinarskih zemalja
EU.

Analizirati strukturu proizvodnje, uvoz - izvoz i potrosnju vina u zemljama EU.

51




Sadrzaj kolegija

Pregled proizvodnje groZda i vina najznacajnijih evropskih zemalja (Francuska, Italija, Spanjolska i
dr.). Struktura proizvodnje, uvoz - izvoz, potrosnja vina. Najznacajnije vinorodne regije za
proizvodnju vina. Kontrola kvalitete, zastita podrijetla i oznacavanje vina. Najznacajnija vina
pojedinih zemalja i regija. Specifi¢cne karakteristike najpoznatijih vina pojedinih regija.

Samostalni zadaci
Laboratorij

[ Prakti¢an rad

1 Mentorski rad

] Ostalo:

Predavanja

] Seminari i radionice
Vjezbe

[ Obrazovanje na daljinu
Terenska nastava

Vrste izvodenja nastave

Obveze studenata

U skladu s vazeéim Pravilnikom o ocjenjivanju i Pravilnikom o studiranju.

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na ispitnom roku

Ocjenjivanje se temelji na vrednovanju usvojenosti ishoda ucenja na kolegiju. Ocjenjivanje se
provodi kontinuirano tijekom nastave i/ili na ispitnom roku, u skladu s odredbama Pravilnika o

ocjenjivanju.

Kontinuirana provjera:

Senzorn | Seminar / .
Ishod Kolokvij L avb ) a analiza | prezentacij Prag Max LT
vjezbe a ECTS

11 20 % / / / 10 % 20 % 1,0

12 / 20 % / / 10 % 20 % 1,0

13 30 % / / / 15 % 30 % 1,5

14 / / 20 % 10 % 15 % 30 % 1,5
Ukupno 50 % 20 % 20 % 10 % 50 % 100 % /

Udio u ECTS 2,5 1,0 1,0 0,5 / / 5,0

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili

jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija.

Cjeloviti ispit na ispitnom roku:

Pismeni Usmeni Udio u
Eus ispit ispit Prag Max ECTS
11 15 % 5% 10 % 20 % 1,0
12 15 % 5% 10 % 20 % 1,0
13 15 % 15 % 15 % 30 % 1,5
14 15 % 15 % 15 % 30 % 1,5
Ukupno 60 % 40 % 50 % 100 % /
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| udio u ECTS 30 | 20 | /s | /7 | 50 |

Student je poloZio kolegij ako je za svaki ishod ucenja ostvario postotak bodova koji je vedi ili
jednak definiranom pragu za taj ishod ucenja kolegija. Prag prolaznosti je 50 % bodova koji se
mogu ostvariti za pojedini ishod uéenja kolegija.

Ocjenjivanje:

Student je poloZio ispit ako je za svaki ishod ucenja na kolegiju ostvario najmanje 50% predvidenih
bodova (po ishodu).

Ako je student poloZio sve ishode ucenja kolegija, zbrajaju se ostvareni bodovi (postoci) svih
poloZenih ishoda uc¢enja, a kona¢na ocjena se formira temeljem sljedece tablice:

Raspon bodova Bro!cana ECTS ocjena
(postotaka) ocjena
90,00 - 100,00 izvrstan (5) A
75,00 - 89,99 vrlo dobar (4) B
60,00 - 74,99 dobar (3) C
50,00 - 59,99 dovoljan (2) D
0,00 - 49,99 nedovoljan (1) F

Obvezna literatura

1. Robinson, J., The Oxford Companion to Wine. Oxford University Press; 2nd Illus edition, 1999.
2. Walton, S., Enciklopedija svjetskih vina, Leo Commerce, Rijeka, 2006.

Dopunska literatura

1. Cosme, F., Nunes, F.M., Filipe-Ribeiro L., Chemistry and Biochemistry of Winemaking, Wine
Stabilization and Aging, IntechOpen, London, United Kingdom, 2021.

2. Garmaz, Z., Garmaz, M.S., Vinske price, vlastita naknada, Osijek, 2013.

3. Jackson, R.S., Wine tasting, A Professional Handbook, Third edition, Elsevier, London, United
Kingdom, 2017.

4. MacNeil, K., The-Wine-Bible, 2nd Edition, Worknam publishing, New York, USA, 2015.

5. Robinson, J., Johnson, H., World Atlas of Wine, 8th Edition, Octopus Publishing Group, United
Kingdom, 2019.

6. Sicheri, G., Vini del Mondo. De Agostini, Italia, 2005.

7. Spiranec, S., Vodi¢ kroz vina Hrvatske, Vinart d.o.o. , Zagreb, 2009.

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Praéenje kvalitete provodi se kroz postupke anketiranja kvalitete nastave na kolegijima,
provierama metoda ispitivanja, vrednovanja i ocjenjivanja s nastavnim metodama i ishodima
ucenja te praéenjem prolaznosti. Podaci se od klju¢nih dionika (nastavnika, vanjskih suradnika i
studenata) prikupljaju online upitnicima ili putem pripremljenih tablica i obrazaca.
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Tablica konstruktivhog poravnavanja

Ishodi ucenja Nastavne teme Metode Nacini provjere
(nacini) ishoda
poucavanja
11 Razlikovati
najznacajnije Pregled proizvodnje grozda i vina
vinorodne regije i najznacajnijih evropskih zemalja . .
IR . ox . . . Pisana provjera
najznacajnija vina | (Francuska, Italija, Spanjolska i dr.). Predavanja .
. . . . znanja.
pojedinih Struktura proizvodnje, uvoz - izvoz,
Europskih zemalja | potrosnja vina.
i regija.
12 Valorizirati
speaﬁcn.e . Kontliola k\./allt'ete, zastita podrijetla i Laboratorijske Prakticna
karakteristike oznacavanje vina. . . . s e
. g vjezbe. izvedba vjezbi.
najpoznatijih vina
pojedinih regija.
13 Usporediti
zastitu podrijetla i
oznacavanje vina e e e . . .
e Najznacajnije vinorodne regije za . Pisana provjera
najznacajnijih . L R Predavanja. .
. proizvodnju vina. Najznacajnija vina znanja.
vinogradarsko ojedinih zemalja i regija
vinarskih zemalja Po) J gla.
EU.
14 Analizirati Specifi¢ni tehnoloski postupci
strukturu gt s . . ..

. . vinifikacije u proizvodnji najpoznatijih Senzorna Prezentacija.
proizvodnje, uvoz . L .. e . .
~ i7voz i potroniu vina pojedinih regija. Specificne analiza Senzorni opis

P J karakteristike najpoznatijih vina vina.

vina u zemljama
EU.

pojedinih regija.
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